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Le chateau l'Hospitalet, membre de Chateaux Hotels CollecƟon vous invite à découvrir 
l'Art  de Vivre Méditerranéen. 

Lieu d'art et de créaƟon recevant de nombreux arƟstes, c'est également un écrin de nature 
préservée au coeur d'un parc naturel, qui offrira à vos célébraƟons un cadre excepƟonnel 
et unique. 

Afin d'organiser une cérémonie inoubliable, vous trouverez ci-dessous et dans les pages suivantes 
la liste des prestaƟons qui vous sont proposées. Notre équipe aƩenƟonnée sera à votre enƟère 
disposiƟon pour vous conseiller et vous donner toutes informaƟons complémentaires.

NOS SALLES
- "La Grange" est une agréable et belle salle d’une superficie de 92 m² aux poutres apparentes 
pouvant accueillir de 30 à 80 personnes ..............................................................................................

- PrivaƟsaƟon de notre conviviale salle de restaurant le H avec vue sur les vignes, pouvant accueillir 
de 50 à 150 personnes .........................................................................................................................

Notre maître d’hôtel sera en charge de votre soirée jusqu'à votre départ de la salle : soit à 4 h du 
maƟn (selon la réglementaƟon en vigueur).
Les heures supplémentaires à parƟr de 2h00 du maƟn seront facturées 100 €TTC.

650€ TTC

950€ TTC

TESTEZ VOTRE MENU ET DÉGUSTEZ NOTRE SÉLECTION DE VINS
Afin de découvrir notre cuisine aux saveurs méditerranéennes, nous vous proposons de prendre 
le temps de tester le menu de votre mariage.

Une sélecƟon de nos vins vous sera proposée à la dégustaƟon avant le repas afin que vous 
puissiez les apprécier par la suite avec les plat que vous aurez choisis.

Une remise de 20 % vous sera accordée sur ce "repas test", sachant qu'il nous sera nécessaire, 
afin de répondre au mieux à vos besoins, de le réserver 2 semaines à l'avance auprès de notre 
assistante commerciale Sandrine Serru.

ANIMATION, FLEURS ET SERVICES ASSOCIÉS
Afin de faciliter vos recherches pour l’animaƟon, la décoraƟon de vos tables, baby siƩer, voiture de 
locaƟon…, le Château vous propose une liste de différents prestataires de services que vous pourrez 
consulter en annexe de ce guide. Certains vous réserveront des condiƟons privilégiées si vous vous recom-
mandez de notre part. Nous resterons à votre disposiƟon pour vous conseiller dans vos démarches.

PROLONGEZ VOTRE SOIREE SUR PLACE
Pour votre confort et celui de vos invités, l'Hôtel de l'Hospitalet dispose de 38 chambres pour un tarif 
qui varie de 80€ à 300€ selon la saison, le type de chambre et les disponibilités. 

Dans le cas de la privaƟsaƟon de notre salle de restaurant le H, vous disposez d'un package de six 
chambres au prix préférenƟel de 195€ la Junior Suite (chambre avec peƟt salon pouvant accueillir 4 
personnes) dont une suite nupƟale offerte aux mariés (sous condiƟons à voir auprès de notre assis-
tante commerciale.).

CHÂTEAU L'HOSPITALET - ROUTE DE NARBONNE PLAGE - BP 20409 - 11104 NARBONNE CÉDEX
tel : +33 (0)4 68 45 28 50 - fax : +33 (0)4 68 45 28 78 - chateau.hospitalet@gerard-bertrand.com - www.gerard-bertrand.com

Votre Mariage au Chateau...



Organisation de votre Vin d'Honneur
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Un grand moment de partage et de convivialité à ne pas manquer! 

Nous vous proposons de partager avec vos invités le vin d'honneur dans notre 
paƟo situé à proximité de la salle de La Grange, ou bien dans la cours intérieure 
du Château, au coeur de l'Hospitalet sur la terrasse de notre restaurant le H.

NOS VINS D'APÉRITIF
Buffet de vins : Château l'Hospitalet Art de Vivre 
Blanc, Rosé, Rouge, Gérard Bertrand Muscat Moëlleux................................. 

Crémant de Limoux Blanc...............................................................................

Crémant de Limoux Rosé................................................................................

Champagne Nicolas Feuillate.........................................................................

Muscat de Rivesaltes......................................................................................

Rivesaltes 1988..............................................................................................

ApériƟf Anisé..................................................................................................

7€ /personne

7€ /personne

8€ /personne

45€ /Bouteille

19€ /Bouteille

30€ /Bouteille

30€ /Bouteille

NOS BOISSONS SANS ALCOOL
Jus de fruits (100 cl)................................................................................... 

Soda divers (150 cl)....................................................................................

Eaux minérales plates ou gazeuses  (100 cl)..............................................

5€ /Bouteille

5€ /Bouteille

5€ /Bouteille

CHOISISSEZ VOTRE ACCOMPAGNEMENT
Nous vous proposons à l'unité ou sous forme de forfaits, différents canapés et amuses 
bouches :

 A l'unité....................................................................................................................

Forfait canapés, choix n°1 (9 pièces).........................................................................

Forfait canapés, choix n°2 (12 pièces).......................................................................

Forfait canapés, choix n°3 (15 pièces).......................................................................

1,80€ /personne

    14€ /personne

    16€ /personne

20€ /personne

CANAPÉS FROIDS
Blinis de saumon fumé et sa crème au citron vert
Foie gras et pain d’épice aux figues
Verre de guacamole et creveƩes
Verrine de gaspacho
Cuillère de creveƩe et pomme verte
Mini naveƩe garnie (thon, arƟchaut, fromage)
Verrine de tartare de tomates
Sushi de saumon au wasabi
BrocheƩe de jambon sec et fruits

CANAPÉS CHAUDS
Accras de morue
Calamar à la romaine
CreveƩe en chemise de pomme de terre
Mini nems (poulet, crabe)
Aileron de volaille
Feuilleté fromage

Nous vous proposons également de commander des pièces enƟères : 
Pain complet surprise (50 pièces)......................................................................................... 75€ 
(saumon fumé, purée d’ar chauts et tomates, mousse de canard au porto, jambon mayonnaise, fromages 
ail et fines herbes)
Cygne surprise (84 pièces)...................................................................................................100€ 
(thon en anchoïade, fromage de chèvre aux olives, fromages aux tomates, saumon fumé et raifort, jambon 
cuit et tomates confites, jambon de pays aux noix).



Preparez  votre Menu
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Notre chef Patrick Juhel, un des Meilleurs Ouvriers de France, vous 
propose une sélec!on de délicieux mets aux saveurs Méditerranéennes.
No
pr

NOS ENTRÉES

Foie gras au torchon et sa confiture d’oignons, brioche.......................................................... 

Raviole de foie gras et son cappuccino de Rivesaltes..............................................................

Salade de rouget et len!lles aux saveurs balsamiques............................................................

Millefeuille aux deux saumons et cinq baies.............................................................................

Riso#o de gambas et son mousseux à la bisque.....................................................................

Salade de magret fumé à la liqueur Hospitalène......................................................................

Duo de tartare, saumon et thon aux pavots bleus et graines de sésame................................

13€ 

12€

10€ 

  9€

12€ 

  9€ 

10€ 

NOS POISSONS

Dos de Loup aux champignons et au Crémant..................................................... 

Bouillon de saint Jacques aux champignons.........................................................

Parillade de poissons à la plancha, légumes du soleil et pistou...........................

Pavé de lo#e au lard et jus de viande corsé, pomme de terre fourche#e...........     

17€

19€ 

23€

18€

TROU LANGUEDOCIEN

Sorbet thym et Muscat du Domaine........................................................................... 

Granité à la Blanque#e de Limoux.............................................................................

Sorbet pomme verte et Crémant...............................................................................

 5€

 5€

 5€

--------------------------------------------------------------------------
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Notre sommelier vous propose une sélection des vins de prestige Gérard Bertrand :

....................................................DOMAINE DE VILLEMAJOU

Domaine de Villemajou, AOC Corbières Boutenac Blanc 

Domaine de Villemajou, AOC Corbières Boutenac Rosé 

Domaine de Villemajou, AOC Corbières Boutenac Rouge 

personne/ 19€

DÉCOUVERTE DES DOMAINES.............................

Cigalus, Vin de Pays d'Oc Blanc 

Domaine de l’Aigle Pinot Noir, Vin de Pays d'Oc Rouge 

Domaine de Villemajou, AOC Corbières Boutenac rouge 

25€ /personne

.............................................NOTRE SÉLECTION

Cigalus, Vin de Pays d'Oc Blanc 

Cigalus, Vin de Pays d'Oc Rouge 

Château Laville Bertrou, AOC Minervois La Livinière 

personne/ 32€

NOS GRANDS VINS, "Les Parcelles"...........................

Aigle Royal Blanc, AOC Limoux 

La Forge, AOC Corbières Boutenac 

Le Viala, AOC Minervois la Livinière 

39€ /personne

Tarif indiqué par personne sur la base d'une consomma on moyenne d’une bouteille de vin 75 cl 
pour 2 personnes (vins blancs, rosés, rouges confondus). 

Le tarif inclut également une bouteille d’eau minérale (plate ou gazeuse, 1 litre par  personne) et le café.

Notre selection de vins

CHÂTEAU L'HOSPITALET......................................................

Château l’Hospitalet Art de Vivre, Coteaux du Languedoc la Clape Blanc 

Château l’Hospitalet Art de Vivre, Coteaux du Languedoc la Clape Rosé 

Château l’Hospitalet Art de Vivre, Coteaux du Languedoc la Clape Rouge 

19€ /personne

Tarif donné à tre indica f, suscep ble de modi�ca ons.
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Nos prestataires de services

FLEURISTE

Le Jardin de Maelys �euriste créateur, vous propose 10% de remise 
sur la totalité de votre commande.
Tel : 04 68 33 59 87 - 6 rue des trois pigeons - NARBONNE

ANIMATION / DJ

Tenue de Soirée vous propose une remise de 10% sur la presta on globale.
Contact : Monsieur Olivier Gyuru
Tel : 08 71 27 34 29 ou 06 08 06 22 01 - Email : olivier.gyuru@wanadoo.fr
Les Arènes - 11200 MOUSSAN

PHOTOGRAPHE

PHOTSEA Studio vous réserve leurs meilleurs offres selon votre choix de presta on.
Contact : Monsieur Gilles ALLAIS
Tel : 04 68 48 01 48 - Email : photsea@wanadoo.fr
140 Quai du Port - 11210 PORT LA NOUVELLE
Site Web : www.photseastudio.com

COIFFEUR

Domi a Coiffure 
Tel : 04 68 42 34 54 
5, rue de la Parerie

Valérie Begyn photographe me eur en page en communica on, 
vous propose de créer  votre album photos

Tel : 06 84 66 42 34 54 - Email : contact@bpose.fr

ROBES DE MARIÉE, COSTUMES ET ACCESSOIRES

Le Palais du Mariage, Noëlla B 
2 adresses :
6 avenue des Pyrénées - 11100 NARBONNE - 04 68 93 62 59
2 rue des Trois Pigeons - 11100 NARBONNE - 04 68 42 84 57

VIDÉO DE VOTRE MARIAGE

JMJ Video réalisateur de souvenirs, réserve aux clients du Château l'Hospitalet, une remise 
de 10% sur toute commande d'un �lm de mariage.
Contact : Monsieur Jean-Marc JANSANA
Tel : 09 63 45 42 82 ou 06 64 64 94 66 - Email : contact@jmjvideo.com
7 rue Jean Jaurès - 11100 MONTREDON DES CORBIERES - www.jmjvideo.com




